MENU

Dania Gorgce

Krem z marchwi z mlekiem kokosowym i imbirem
Poledwiczka wieprzowa w sosie jatowcowym z ziemniakami zapiekanymi i miksem warzyw na parze
Wioskie klasyczne tagliatelle z sosem neapolitanskim aromatyzowanym mietq , z oliwg i
heblowanym Grana Padano - dla wegetarian (30%)

Zimne przekaski

Rostbef pieczony w soli morskiej
Pasztet z dziczyzny ze stonecznikiem
Schab pieczony z glazurqg z miodu i musztardy dijon
Poledwiczka wieprzowa nadziewana pastq z wedzonego boczku z rozmarynem
Mini galaretki z kurczaka
Tortille z fetq
Terrina z dwoch rodzajow ryb
Losos wedzony na grzance z pastq z rukoli i kaparow

Salatki

Satatka z serem mozzarella, pomidorami koktajlowymi, rukolg i vinegrettem z owocow lesnych
Satatka z kurczakiem teriyaki, marynowang rzepq i sosem sezamowo-limonkowym

Kolacja
Barszcz z krokietem/ Hubertowka
Stodki stét

Szeroki wybor ciast bankietowych
Owoce filetowane podane na szybach

Napoje soft w tym napoje Coca-Cola/Pepsi + kawa/herbata bez ograniczen w cenie menu.
Aperitif na wejSciu dla kazdej osoby.



